
(родительский контроль)

от 20 сентября 2022 года
Комиссия в составе:
- Заместитель директора по ВР - Коникова Н.И.;
- Денисова О. С.;
- Деденко Т.Е.,
- Магомаева 3. М.

Составили настоящий акт в том, что 20.09.2022 года в 09 ч. 15 мин. Была проведена проверка 
организации и качества горячего питания в школьной столовой МБОУ СОШ № 10 г. Сальска.

Предмет контроля: завтрак

Блюда, представленные для проверки, согласно меню: плов из птицы-220гр., овощи свежие-ЗОгр., 
кофейный напиток-200 мл., хлеб пшеничный-40 гр., сыр «Российский» (порциями)-15 гр., на 
внешний вид соответствует утвержденному меню. Запах, цвет и консистенция по 
органолептической оценке соблюдены. Также соблюдается температурный режим подаваемых 
блюд.

Санитарное состояние удовлетворительное. Температура в помещении в норме. В обеденном зале 
полный комплект столов и стульев. Используемая посуда без сколов. В наличии умывальники с 
дозаторами для мытья рук перед приёмом пищи, а также бумажные полотенца. Влажная уборка и 
дез.обработка поверхностей, а также проветривание проводится согласно графику. Продаваемая 
продукция подлежит для детского питания.

1. Включить в классные часы беседы о здоровом питании, о пользе витаминов, находящихся 
в продуктах.

Рекомендации:

Заключение комиссии:

Нарушений не выявлено.

Подписи членов комиссии:

С актом комиссии ознакомлена:



(родительский контроль)

от 17 октября 2022 года
Комиссия в составе:
- Заместитель директора по ВР - Коникова Н.И.;
- Денисова О. С.;
- Деденко Т.Е.,
- Магомаева 3. М.

составили настоящий акт в том, что 17 октября 2022 года в 09.00 была проведена проверка 
качества питания в школьной столовой (буфете - раздаточной)

В результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено 
следующее:

• Технологическое и холодильное оборудование находится в исправном состоянии.
• Соблюдаются санитарно-гигиенические нормы сотрудниками пищеблока (внешний вид, 

спец. одежда, маски, перчатки), наличие медицинских книжек с пройденным 
мед.осмотром.

• Чистота и целостность столовых приборов соответствует норме.
• Рацион питания обучающихся строится согласно, утвержденному 10-дневнему меню.
• Объёмы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют объёмам, заявленным в 

меню.
• Вкусовые качества блюд соответствуют предъявленным требованиям.
• Ведётся вся необходимая документация.

• Используются моющие и дез.средства, согласно СанПину, сроки годности соответствуют. 
При входе в столовую находится санитарно-гигиеническая зона (раковины, жидкое мыло, 
бумажные полотенца, антисептик для рук) в удовлетворительном состоянии.

• Привезённые продукты проверены на целостность упаковок и соответствия срокам 
годности.

• Нарушений на пищеблоке не выявлено.

Подписи членов комиссии:

yt'j; 1 . с,, дсдснки

М сааш олЛ ^- м . Магомаева

С актом комиссии ознакомлена:



(родительский контроль)

от 16 ноября 2022 года
Комиссия в составе:
- Заместитель директора по ВР - Коникова Н.И.;
- Денисова О. С.;
- Деденко Т.Е.,
- Магомаева 3. М.

составили настоящий акт в том, что 16 ноября 2022 года в 09.00 была проведена проверка
качества питания в школьной столовой (буфете - раздаточной)

В ходе проверки выявлено:

Продукты поставляет ООО «Мегаполис»;
1) Рацион питания обучающихся строится согласно, утвержденному 10-дневнему 

меню;
2) Меню школьника ежедневно вывешивается в столовой до начала 1 урока и 

соответствует заявленному;
3) Продукция (завтраки, обеды) доставляется 2 раза;
4) Привезенная продукция реализуется в день поставки и не хранится;

5) Претензий к качеству приготовления, качеству продуктов нет. Взвешивание 
порций проводилось на правильно установленных весах;

6) Комиссия посетила пищеблок, нарушений санитарных норм не было выявлено. 
Используются специальные принадлежности для мытья столов. Тарелки, стаканы, 
без сколов;

7) При входе в столовую находится санитарно-гигиеническая зона (раковины, жидкое 
мыло, бумажные полотенца, антисептик для рук).

8) После принятия пищи столы протираются ветошью с использованием санитарного 
средства, допускаемого нормами дезинфекции и соответствующего процентного 
соотношения. Влажная уборка проводится каждые 2 часа с последующим 
проветриванием.

9) Работа персонала осуществляется в масках и перчатках.
10) Комиссия посетила помещение для утилизации отходов пищи, моечное отделение 

для посуды. Нарушений не выявлено.

Подписи членов комиссии:

МаихманА^- м - Магомаева

С актом комиссии ознакомлена:



(родительский контроль)

от 19 декабря 2022 года
Комиссия в составе:
- Заместитель директора по ВР - Коникова Н.И.;
- Денисова О. С.;
- Деденко Т.Е.,
- Магомаева 3. М.

составили настоящий акт в том, что 19 декабря 2022 года в 09.00 была проведена проверка 
качества питания в школьной столовой (буфете - раздаточной)

В ходе проверки выявлено:

1. Обучающиеся посещают школьную столовую согласно утвержденному графику 
приёма пищи;

2. Приготовленные блюда соответствуют утвержденному меню;
3. Санитарно-техническое содержание обеденного зала соответствует нормам, 

ведётся дез.обработка;
4. Условия соблюдения правил личной гигиены обучающимися соблюдаются;
5. Состояние и наличие спец.одежды сотрудников пищеблока соответствует 

санитарным нормам;
6. Объём пищевых отходов минимальный;
7. Органолептические показатели готовых блюд соответствуют нормам;
8. Ведётся вся необходимая документация.

Замечаний нет.

Подписи членов комиссии:

M̂ xsMxJQJLiSf- м . магомаева

С актом комиссии ознакомлена:



(родительский контроль)

от 17 января 20223года
Комиссия в составе:
- Заместитель директора по ВР - Коникова Н.И.;
- Денисова О. С.;
- Деденко Т.Е.,
- Магомаева 3. М.

составили настоящий акт в том, что 17 января 2023 года в 09.00 была проведена проверка
качества питания в школьной столовой (буфете - раздаточной)

В ходе проверки выявлено:

1. Обучающиеся посещают школьную столовую согласно утвержденному графику 
приёма пищи;

2. Приготовленные блюда соответствуют утвержденному меню;
3. Санитарно-техническое содержание обеденного зала соответствует нормам, 

ведётся дез.обработка;
4. Условия соблюдения правил личной гигиены обучающимися соблюдаются;
5. Состояние и наличие спец.одежды сотрудников пищеблока соответствует 

санитарным нормам;
6. Объём пищевых отходов минимальный;
7. Органолептические показатели готовых блюд соответствуют нормам;
8. Ведётся вся необходимая документация.
9. Используются моющие и дез.средства, согласно СанПину, сроки годности 

соответствуют. При входе в столовую находится санитарно-гигиеническая зона 
(раковины, жидкое мыло, бумажные полотенца, антисептик для рук) в 
удовлетворительном состоянии.

10. Привезённые продукты проверены на целостность упаковок и соответствия срокам 
годности.

Замечаний нет.

Подписи членов комиссии:

С актом комиссии ознакомлена:



(родительский контроль)

от 08 февраля 2023 года
Комиссия в составе:
- Заместитель директора по ВР - Коникова Н.И.;
- Денисова О. С.;
- Деденко Т.Е.,
- Магомаева 3. М.

составили настоящий акт в том, что 08 февраля 2023 года в 09.00 была проведена 
проверка качества питания в школьной столовой (буфете - раздаточной)

В ходе проверки выявлено:

1. Обучающиеся посещают школьную столовую согласно утвержденному графику 
приёма пищи;

2. Приготовленные блюда соответствуют утвержденному меню;
3. Санитарно-техническое содержание обеденного зала соответствует нормам, 

ведётся дез.обработка;
4. Условия соблюдения правил личной гигиены обучающимися соблюдаются;
5. Состояние и наличие спец.одежды сотрудников пищеблока соответствует 

санитарным нормам;
6. Сотрудники имеют мед.книжки со всеми полагающимися обследованиями;
7. Чистота и целостность столовых приборов соответствует норме;
8. Объём пищевых отходов минимальный;
9. Органолептические показатели готовых блюд соответствуют нормам;
10. Ведётся вся необходимая документация.

Замечаний нет.

Подписи членов комиссии:

С актом комиссии ознакомлена:



проверки школьной столовой комиссией по питанию обучающихся МБОУ СОШ №10
(родительский контроль)

Комиссия в составе:

-Заместитель директора по ВР -  Коникова Н.И;

-Денисова О. С;

-Деденко Т. Е;

-Магомаева 3. М.

Составили настоящий акт о том, что 10 марта 2023 в 09.30 была проведена проверка 
качества горячего питания в школьной столовой.

В ходе проверки выявлено:

Вопросы проверки: Результат проверки
Своевременность посещения обучающимися 
столовой в соответствии с утвержденным 
графиком приёма пищи

Обучающиеся посещают школьную 
столовую согласно утвержденному графику

Соответствие приготовленных блюд 
утвержденному меню

Соответствует

Санитарно-техническое содержание обеденного 
зала

Соответствует нормам

Условия содержания правил личной гигиены 
обучающимися

Имеются, соблюдаются

Наличие и состояние санитарной одежды у 
сотрудников пищеблока

Имеется

Объём и вид пищевых отходов Минимальный
Контроль качества и безопасности поступающей 
готовой продукции

Ведётся. Имеются отметки в бракеражном 
журнале

Органолептические показатели готовых блюд Соответствуют

Выводы комиссии:

Работу школьной столовой и организацию горячего питания признать 
удовлетворительной, соответствует предъявленным нормативно- правовым актам.

Подписи членов комиссии: / f f  Н. И. Коникова
О. С. Денисова 
Т. Е. Деденко 

Магс<иолЩ>- М. Магомаева

С актом комиссии ознакомлена: 

Повар-раздатчик



(родительский контроль)

от 07 апреля 2023 года
Комиссия в составе:
- Заместитель директора по ВР - Коникова Н.И.;
- Денисова О. С.;
- Деденко Т.Е.,
- Магомаева 3. М.

составили настоящий акт в том, что 07 апреля 2023 года в 09.30 была проведена проверка 
качества питания в школьной столовой (буфете - раздаточной)

В ходе проверки выявлено:

- Меню школьника ежедневно вывешивается в столовой до начала 1 урока и 
соответствует заявленному;
- Продукция (завтраки, обеды) доставляется 2 раза;
- Привезенная продукция реализуется в день поставки и не хранится;

- Претензий к качеству приготовления, качеству продуктов нет. Взвешивание порций 
проводилось на правильно установленных весах;

- Комиссия посетила пищеблок, нарушений санитарных норм не было выявлено. 

Работа персонала осуществляется в масках и перчатках.
Комиссия посетила помещение для утилизации отходов пищи, моечное отделение 
для посуды. Нарушений не выявлено.

Подписи членов комиссии:

>3. М. Магомаева

С актом комиссии ознакомлена:

Повар-раздатчик Е. А. Лоскутова



Акт проверки качества питания от 15.05.2023

Комиссия родительского контроля за качеством питания в МБОУ СОШ №10 г. Сальска в 
составе :

1. Денисова Ольга Сергеевна

2. Деденко Татьяна Евгеньевна

3. Магомаева Зайнаб Магомедовна

Составили настоящий акт в том, что 15.05.2023 года в 09 ч.ЗО мин. была проведена 
проверка организации и качества горячего питания в школьной столовой МБОУ СОШ № 
10 г. Сальска.

Предмет контроля: завтрак

Блюда, представленные для проверки, согласно меню: Биточки рубленные из птицы-80 
гр., рис припущенный-100 гр., салат из квашеной капусты с зелёным горошком-30 гр., 
кофейный напиток-200 мл., масло сливочное (порциями)-Ю гр., хлеб пшеничный-40 гр., 
на внешний вид соответствуют требованиям. Также соблюдается температурный режим 
подаваемых блюд.

Санитарное состояние удовлетворительное. В обеденном зале полный комплект столов и 
стульев. Используемая посуда без сколов. В наличии умывальники с дозаторами для 
мытья рук, а так же бумажные полотенца. Влажная уборка,дез.обработка поверхностей и 
проветривание проводится согласно графику. Продаваемая продукция подлежит для 
детского питания.

Заключение комиссии:

Нарушений не выявлено.

Подписи членов комиссии:

С актом комиссии ознакомлена: 

Повар-раздатчик -


